| Restaurant_
ILARGA
Dé¢jeuner/Brunch

Sur réservation

Forfaits

Formule boréale 288

Entrée
Chocolat chaud, latté pain d’épice ou eggnog

Plat
Pain doré des lutins ou omelette soufflée boréale

Thé, café ou tisane

Formule festive 35 $
Entrée

Mocktail (Etoile boréale ou Mimosa)
Plat

Poutine de Noél ou Club inversé
Dessert

Mini-biche ou biscuit du pere Noél

Thé, café ou tisane

Formule 'ARGA 42 §

Entree

Mocktail + breuvage chaud
Plat

Assiette signature au choix

Dessert
Mini-biche ou biscuit du pere Noél

The, caf€ outisane ‘t#.%  Formule enfant 14 §
“r :+ (12 ans et moins)

5 R Entrée

Chocolat chaud

Plat

Petite assiette de pain doré des lutin

ou de poutine de Noél

| Dessert
¥ s Mini-biiche ou biscuit du pere Noél




Restaurant

IJARGA
Déjeuner/Brunch

Entrée: Boisson festive Sur réservation
% Mocktail «Etoile boréale»

Base lyophilisée de canneberges & agrumes avec une touche de romarin.

’& Chocolat chaud gourmand

¢+ Latte «Pain d’épice» ou latte facon «Eggnog»

Assiette signature
¢ Le Pain doré des lutins

Brioche maison fagon pain doré, garnie de pommes caramélisées,
pacanes émiettées et sauce caramel au beurre salé.
Option "forét boréale" avec petits fruits du Québec
p P
déshydratés/lyophilisés en garniture.
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% La Poutine de Noél

Pommes de terre croustillantes, fromage en grains,
sauce brune aux canneberges, bacon croustillant.
Garnie d’un ceuf miroir ou d’un effiloché de dinde.

% Le Club inversé du Pere Noél

Pain brioché, ceufs brouillés crémeux, jambon
fumé a la biére, cheddar fondant, mayonnaise aux herbes
boréales. Avec salade de chou kale, pomme grenade et noix.

&= DOmelette soufflée boréale

Aux champignons sauvages, herbes boréales, fromage fondant.
Garnie de pousses vertes et de pain rustique grillé.
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Douceur de saison

¢# Mini biiche maison
Mini-biiche maison revisitée : portion individuelle, style roulé
vanille-creme de canneberges.

/¢ Biscuit géant du Pere Noél

Avec pépites de chocolat, zeste d’orange, cannelle.



